
Menu du restaurant Scolaire

juin/juillet 2023
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Des 1er et 2 Melon Carottes râpées à l'orange

Paella végan Poisson frais sauce cornichons

Fromage Courgettes/tomates/mozzarella

Crumble aux fruits Yaourt à boire

Du 5 au 9 Œuf dur sauce Aurore poisson frais sauce tomates

Coquillettes Légumes façon wok

Smoothie/fruit Pasta de nata Repas mystère Menu local

Du 12 au 16 Mijoté de bœuf aux tomates Duo carottes/concombre Sauté de poulet à la moutarde Accras de morue

Mélange 5 céréales Frittata de tomate Duo ce courgettes au blé Carottes miel/curry

Fromage - sorbet fruits Tourteau fromager Fromage - pastèque Fromage - gâteau à l'abricot

Du 19 au 23 Tomates farcies revisitées Guacamole Poisson frais sauce paprika Concombre à la crème de menthe

Riz Pizza créole/émincé de poulet Haricots beurre persillés Mini penne aux carottes

Fromage - fruit de saison Soupe de fraises Fromage - gâteau à la pistache Fromage - poire chantilly/amandes effilées

Du 29 au 30 et 3 au 7/07
Tomate/surimi Riz cantonnais aux légumes

Quiche lorraine sans pâte Fromage

Petit suisse sucré Panna cotta coulis de fruits frais

Des contraintes d'approvisionnement peuvent nous amener à modifier les menus.  * Viande Bovine Française
Tous nos repas sont préparés sur site par notre équipe de cuisinières dans le respect stricte des normes d'hygiène HACCP.              Menu végétarien
Les menus sont vus par une diététicienne et sont conformes aux recommandations ministérielles en vigueur (PNA : Plan National de l'Alimentation)              Aliment bio
Tous les plats sont faits maison sauf ceux signalés par un astérisque

Menu établi en fonction 
des stocks                  

jusqu'au 07/07

Menu établi en fonction 
des stocks               

jusqu'au 07/07


